
Frühjahr 2026 

 
STERN*S Mittagsmenü 

 
Kartoffel-Röstzwiebelcrèmesuppe 

mit Schnittlauch und Croûtons 
***  

 
Steinpilzravioli in Winzer-Käsesauce mit gebackenem Salbei 

Blattspinat und Walnusspesto 
 

oder 
 

Krustenbraten vom Landschwein mit Dunkelbiersauce  
geschmortem Spitzkohl und Bratkartoffeln 

*** 
 

Rotes Beerenragout mit Vanilleschaum 
Butterstreuseln und Joghurteis 

 
€ 39,00 

 
 
 

STERN*S Mittagsgerichte 
 

Kartoffel-Röstzwiebelcrèmesuppe 
mit Ahle Worscht und Croûtons 

€ 11,00 

*** 

Feldsalat in Birnen-Walnussdressing 
mit mariniertem Fetakäse und kaltgerührten Preiselbeeren 

€ 16,00 
als leichter Hauptgang € 22,00 

*** 

STERN*S Caesar Salat 
Romanasalatherzen mit Parmesandressing  

Cashewkernen und gebackenen Hähnchenstreifen 
€ 17,00 

als leichter Hauptgang € 22,00 
 



Frühjahr 2026 

 
Steinpilzravioli in Winzer-Käsesauce mit gebackenem Salbei 

Blattspinat und Walnusspesto 
€ 25,00 

*** 

Fisch nach Tageseinkauf mit Zitronen-Schnittlauch-Beurre Blanc 
wilden Brokkoli und Nussbutter-Kartoffelstampf 

€ 32,00 

*** 

Krustenbraten vom Landschwein mit Dunkelbiersauce 
geschmortem Spitzkohl und Kartoffelkloß 

€ 19,00 

*** 

Schnitzel vom Strohschwein Wiener Art 
mit Kartoffelsalat und Preiselbeeren 

€ 23,00 

*** 

Kalbsblankett in heller Pfeffersauce mit jungen Erbsen 
gebratenen Champignons und Rote Beete-Gnocchi 

€ 32,00 
 

Süßigkeiten 
Rotes Beerenragout mit Vanilleschaum 

Butterstreuseln und Joghurteis 
€ 9,00 

  
Etwas Kleines 

Hausgemachtes Vanille- oder karibisches Kakao-Eis  
übergossen mit einem heißen Espresso 

€ 7,50 
 

Unsere hausgemachten Eissorten 
Bourbon Vanille, karibischer Kakao, Joghurt 

Walnuss, Mango- & Waldfruchtsorbet 
 

Erste Kugel € 3,50 – jede weitere Kugel € 3,00 
Portion Sahne € 1,80 


