
Advent 2025 
 

STERN´S Menü 
 

Lachscarpaccio mit Limetten-Chili-Vinaigrette 
Fenchelsalat, Safran-Aioli und gerösteten Pinienkernen 

*** 

Crèmesüppchen von Esskastanien  
mit Mandelschaum und Croûtons 

*** 

Rosa gegarter Rücken vom Weiderind mit Pfefferrahmsauce  
Zwiebelconfit, Rahmwirsing, gebratenen Waldpilzen  

und gebackenen Kartoffel-Mandelbällchen 

*** 

Parfait und Krokant vom Kürbis  
mit Birnen-Preiselbeer-Kompott und Mascarponecrème 

 
€ 72,00 

 
 
 

Vegetarisches Menü 
 

Feldsalat in Walnuss-Dressing mit mariniertem Fetakäse 
Radicchio und eingelegten Birnenspalten 

*** 

Steinpilzravioli in Parmesansauce mit Haselnüssen 
gebratenen Waldpilzen, Rosenkohlknospen und grünem Spargel 

*** 

Crème Brûlée von weißer Schokolade und Kardamom 
Bratapfelragout, Mandel-Crumble und Zimteis 

 
€ 49,00 



Advent 2025 
 

Suppen, Vorspeisen und leichte Hauptgänge 
 

Crèmesüppchen von Esskastanien  
mit Mandelschaum und geröstetem Speck 

€ 12,00 
 

***  
 

Lachscarpaccio mit Limetten-Chili-Vinaigrette 
 Fenchelsalat, Safran-Aioli und gerösteten Pinienkernen 

€ 18,00 
 

***  
 

Feld- und Bittersalate in Walnuss-Dressing 
mit mariniertem Fetakäse und eingelegten Birnenspalten 

€ 18,00 
als leichter Hauptgang € 24,00 

 
***  

 
STERN*S Caesar Salat  

Romanasalatherzen mit Parmesandressing  
Cashewkernen und gebackenen Hähnchenstreifen  

€ 18,00 
als leichter Hauptgang € 24,00 

 
*** 

 
Tatar vom Weideochsen -angemacht- 

mit Mixed Pickles, Salatbouquet  
und Brot vom Landbäcker 

€ 19,00 
als leichter Hauptgang € 30,00 
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Hauptgänge 
 

Steinpilzravioli in Parmesansauce mit Haselnüssen 
gebratenen Waldpilzen, Rosenkohlknospen und grünem Spargel 

€ 26,00 
 

*** 
 

Fisch nach Tageseinkauf mit Dijon-Senfsauce 
Champagnerkraut mit Essig-Trauben und Petersilienkartoffeln  

€ 32,00 
 

*** 
 

Halbe Barbarie Mais-Ente aus dem Ofenrohr mit Bratapfel 
glasierten Maronen, Rotkohl und geschmelzten Kartoffelklößen 

€ 38,00 
 

*** 
 

Geschmortes Wildragout in Rotweinsauce mit Preiselbeeren 
pochierter Baby-Birne, Rahmwirsing und hausgemachten Spätzle 

€ 32,00 
 
 

Vom Grill 
 

 Lende vom Strohschwein (220g)  
€ 32,00 

 
*** 

  
Rumpsteak (230g)  

 € 39,00 

 
Die Grillgerichte servieren wir mit Pfefferrahmsauce und Kräuterbutter 

Ofengemüse und Belgischen Pommes frites 
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Käse und Desserts 

 
Ökologische Käsespezialitäten von den FuchsHöfen 

mit Feigensenf und Brot vom Landbäcker 
€ 17,00 

 
*** 

 
Parfait und Krokant vom Kürbis  

mit Birnen-Preiselbeer-Kompott und Mascarponecrème 
€ 14,00 

 
*** 

 
Crème Brûlée von weißer Schokolade und Kardamom 

mit Bratapfelragout, Mandel-Crumble und Zimteis 
€ 14,00 

 
 
 

Etwas Kleines 
Hausgemachtes Vanille- oder Karibisches Kakao-Eis 

mit einem Espresso übergossen 
€ 7,50 

 
 

Unsere hausgemachten Eissorten 
Bourbon Vanille, karibischer Kakao, Joghurt, Walnuss 

Zimt und Waldfruchtsorbet 
 

Erste Kugel € 3,50 - jede weitere € 3,00 
Sahne € 1,80 

 


