
Festspiel-Menü 

Lachscarpaccio mit mariniertem Fenchel 

Basilikum-Pesto und gerösteten Pinienkernen 

*** 

Geschmortes Ochsenbäckchen an Sauce Bordelaise 

mit Semmelknödel, eingelegten Zwetschgen  

und Selleriepüree 

*** 

Kleines Mürbeteig-Apfelküchlein mit Vanille-Eis 

Schlagsahne und Butter-Crumble 

 

59,00 

 

Vegetarisches Festspiel Menü 

Fruchtiges Tomatencrèmesüppchen 

Piment d´Espelette und Croûtons 

*** 

Hausgemachte Semmelknödel mit Bergkäse-Velouté 

Pfifferlingen, Lauchgemüse und Backerbsen 

*** 

-Pfirsich Melba- 

Pochierter Pfirsich mit Himbeersorbet und Vanille-Schaum 

 

49,00 

 

 



Suppen, Vorspeisen und leichte Hauptgänge 

Fruchtiges Tomatencrèmesüppchen  

mit Piment d´Espelette und Croûtons 

12,00 

*** 

Lachscarpaccio mit mariniertem Fenchel 

Basilikum-Pesto und gerösteten Pinienkernen 

19,00 

*** 

Pastete vom Bauernhuhn mit Gänseleber an Balsamico-Glace 

Zwiebel-Chutney und eingelegten Zwetschgen 

19,00 

*** 

Blatt- und Pflücksalate in French-Dressing 

mit gerösteten Kernen und eingelegten Radieschen 

als Vorspeise 14,00 

als leichter sommerlicher Hauptgang 20,00 

oder wahlweise mit 5 sautierten Garnelen 36,00 

*** 

-STERN*S Caesar Salat- 

Romanasalatherzen mit Parmesan-Dressing 

Cashewkernen und gebackenen Hähnchenstreifen 

 als Vorspeise 18,00 

als Hauptgang 24,00 

*** 

Tatar vom hessischen Weideochsen - angemacht - 

mit Brot vom Landbäcker 

30,00 
 

 

STERN*S Festspielvariation 

Tatar vom Weideochsen mit Pumpernickel und Wachtelei 

2 gebratene Garnelen mit Bulgur-Salat und Paprikacrème 

Pastete vom Bauernhuhn mit Gänseleber an Balsamico-Glace  

und Zwiebel-Chutney 

als leichter sommerlicher Hauptgang 36,00 

für 2 Personen mit 2 Tellern zum Teilen 42,00 

 



Hauptgänge 

Hausgemachte Semmelknödel mit Bergkäse-Velouté 

Pfifferlingen, Lauchgemüse und Backerbsen 

25,00 

*** 

Gebratenes Filet von der Lachsforelle mit Zitronen-Beurre Blanc 

lauwarmen Kartoffelsalat, Pfifferlingen und marinierten Gartengurken 

32,00 

*** 

Maishähnchenbrust Tandoori Art mit fruchtiger Geflügeljus 

Bulgur, Bohnen und Kichererbsen 

29,00 

*** 

Geschmortes Ochsenbäckchen an Sauce Bordelaise 

mit Semmelknödel, eingelegten Zwetschgen und Selleriepüree 

35,00 

*** 

Tournedos vom Milchkalb mit Estragon-Senf-Jus 

Pfifferlingen, Rahmlauch und Kartoffelrösti 

42,00 

Vom Grill 

Maishähnchenbrust 

29,00 

*** 

Jungschweinfilet (220g) 

33,00 

*** 

Rumpsteak (230g) 

39,00 

*** 

Filet vom Milchkalb (200g) 

42,00 

 

Zu allen Grilladen servieren wir 

eine Ofentomate gefüllt mit Frischkäse und Paprika 

Kartoffelrösti und Pfefferrahmsauce 



Käse und Desserts 

Ökologische Käsespezialitäten von den FuchsHöfen 

mit Feigensenf und Brot vom Landbäcker 

17,00 

*** 

 

-Pfirsich Melba- 

Pochierter Pfirsich, Himbeersorbet und Vanille-Schaum 

14,00 

*** 

 

Kleines Mürbeteig-Apfelküchlein mit Vanille Eis 

Schlagsahne und Butter-Crumble 

14,00 

 

 

Etwas Kleines im Glas 

Hausgemachtes Vanille- oder Karibisches Kakao-Eis 

mit einem Espresso übergossen 

 8,00 

 

 

Unsere hausgemachten Eis- und Sorbet-Sorten 

Bourbon Vanille, karibischer Kakao, Joghurt 

Himbeer- und Erdbeersorbet 

 

Erste Kugel 3,50 und jede weitere Kugel 3,00 

 

Portion Sahne 1,50 


