STERN*S Menu

Lachscarpaccio mit Soja-Sud und Sesamcréme
eingelegtem Kohlrabi und Koriander
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Kartoffel-Rostzwiebelcremesuppe
mit Ahle Worscht und Croltons
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»Zweierlei vom Maishahnchen”
Gebratene Brust und geschmorte Keule mit Geflligelsauce
Selleriepliree, gebackenen Mandelballchen und rotem Zwiebelconfit
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Dunkles Schokoladen Panna-Cotta mit Beerenragout
Butterstreuseln und Joghurteis

€72,00

Vegetarisches Menii

Feldsalat in Birnen-Walnussdressing
mit mariniertem Fetakase und kaltgeriihrten Preiselbeeren

k ok k

Steinpilzravioli mit Winzer-Kasesauce
gebackenem Salbei, Blattspinat und Walnusspesto
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Nougat Creme Bri(lée mit Haselnuss-Schokoladenstreuseln
Zwetschgenroster und Bourbon-Vanilleeis

€ 49,00



Suppen, Vorspeisen und leichte Hauptgiange

Kartoffel-Rostzwiebelcremesuppe
mit Ahle Worscht und Croltons
€ 11,00
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Lachscarpaccio mit Soja-Sud und Sesamcreme
eingelegtem Kohlrabi und Koriander
€ 18,00
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Feldsalat in Birnen-Walnussdressing
mit mariniertem Fetakadse und kaltgerihrten Preiselbeeren
€ 16,00
als leichter Hauptgang € 22,00
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STERN*S Caesar Salat
Romanasalatherzen mit Parmesandressing
Cashewkernen und gebackenen Hahnchenstreifen
€17,00
als leichter Hauptgang € 23,00
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Tatar vom Weideochsen -angemacht-
mit Mixed Pickles, Salatbouquet
und Brot vom Landbacker
€ 19,00
als leichter Hauptgang € 30,00



Hauptgange

Steinpilzravioli mit Winzer-Kasesauce
gebackenem Salbei, Blattspinat und Walnusspesto
€ 26,00
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Fisch nach Tageseinkauf
mit Zitronen-Schnittlauch-Beurre Blanc
wilden Brokkoli und Nussbutter-Kartoffelstampf
€32,00
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Zweierlei vom Maishahnchen
Gebratene Brust und geschmorte Keule mit Geflligelsauce
Sellerieptiree, gebackenen Mandelballchen und rotem Zwiebelconfit
€32,00
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Kalbsblankett in heller Pfeffersauce mit jungen Erbsen
gebratenen Champignons und Rote Beete-Gnocchi
€ 32,00

Vom Grill

Lende vom Strohschwein (220g)
€31,00
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Rumpsteak (230g)
€ 39,00

Die Grillgerichte servieren wir mit Zwiebelsauce und Krauterbutter
sowie Marktsalat und Belgischen Pommes frites.



Kase und Desserts

Okologische Kisespezialititen von den FuchsHéfen
mit Feigensenf, Weintrauben und Walnusskernen
dazu Brot vom Landbacker
€17,00

%k k 3k

Dunkles Schokoladen-Panna Cotta mit Beerenragout
Butterstreuseln und Joghurteis
€ 14,00
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Nougat Creme Brilée mit Haselnuss-Schokoladenstreuseln
Zwetschgenroster und Bourbon-Vanilleeis
€ 14,00

Etwas Kleines
Hausgemachtes Vanille- oder Karibisches Kakao-Eis
mit einem Espresso ubergossen
€7,50

Unsere hausgemachten Eissorten
Bourbon Vanille, karibischer Kakao, Joghurt, Walnuss
Mango- und Waldfruchtsorbet

Erste Kugel € 3,50 - jede weitere € 3,00
Sahne € 1,80



