
Suppen, Vorspeisen und leichte Hauptgerichte 
Kalte Vichysoisse mit Shrimps 

€ 4,50 
*** 

Rahmsuppe von Pfifferlingen  
mit Croûtons  

€ 4,50 
*** 

Rahmsuppe von gelber Paprika  
mit geräucherter „Ahle Worscht“ 

€ 6,50 
*** 

Tatar und Filet vom Matjes  
mit Röstzwiebeln und Apfel 

und einem Schaum von Schmandkartoffeln 
€ 11,00 

*** 
Gazpacho, Schaum und Salat 

von Tomate mit Büffelmozzarella 
 € 11,50 

*** 
Lauwarm gebeizte Felsenbarbe  

mit Terrine von Antipasti-Gemüsen  
und einem Ruccolasalat 

€ 11,50  
*** 

Caesar´s Salad mit knusprigen Hähnchenbruststreifen 
€ 8,50 

als leichter Hauptgang € 12,00 
*** 

Gartensalat mit gebratenen Garnelen und Aioli 
€ 9,50 

als leichter Hauptgang € 13,00 
 
 
 



Hauptgerichte - kalt 
Tatar vom Hessischen Weideochsen - angemacht -   

mit Brot vom Landbäcker 
€ 15,50 

*** 
  Keule, Sülzchen und Gebackenes  

vom Moorwiesenschwein 
  mit Süppchen und Salat von Melone 

€ 16,00 
*** 

Stern’s Festspielvariation 
 mit kalter Vichysoisse mit Shrimps 

Matjestatar  
Sülzchen vom Moorwiesenschwein  

und Caesar´s Salad  
mit knusprigen Hähnchenbruststreifen 

€ 18,50 
 

Vegetarisch 
Tagliatelle in Rahm mit gebratenen Pfifferlingen  

und Pecorinokäse 
€ 12,50 

 
Fischgerichte 

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Senfsauce  
Kartoffelstampf und Speckbohnen 

€ 15,50 
*** 

Gebratene Filets von der Felsenbarbe mit Safransauce 
Tagliatelle, Spinat und Pimenton 

€ 19,50 
*** 

Tranche vom Kabeljau mit gebratenen Pfifferlingen  
Graupenrisotto und grünem Spargel 

€ 24,00 
 



 
Fleischgerichte 

Filetspitzen von Rind und Schwein Stroganoff  
mit Bandnudeln und einem Beilagensalat 

€ 15,50 
*** 

Schulter von Victor´s Müritz-Lamm und Rücken 
mit Speckbohnen und Kartoffelschaum 

€ 19,50 
*** 

Filet und Bauch vom Moorwiesenschwein  
mit Pfifferlingen  

Speckknödel und Rahmkohlrabi 
€ 22,50 

*** 
 

Vom Grill 
Medaillons vom Jungschweinfilet (220 g.) 

€ 18,50 
*** 

Entrecôte (250 g.) 
€ 22,50 

*** 
Filetsteak (220 g.) 

€ 28,50 
*** 

 
Alle Grilladen servieren wir 

 mit Speckbohnen 
und Kartoffelgratin 

sowie wahlweise mit: 
Pfeffersauce 

Sauce Béarnaise 
oder Kräuterbutter 

 
Portion Pfifferlinge € 6,50  



 
 
 

Desserts 
 

Marinierte Erdbeeren 
mit Vanilleschaum 

und Waldmeistereis 
€ 5,80  

*** 
 

Tarte, Eis und Schaum  
von Schwarzwälder Kirsch 

€ 7,00 
*** 

 
Joghurt-Panna Cotta  

mit Himbeereis 
und Pfirsichschaum 

€ 7,50 
*** 

 
Stern’s Dessertvariation 

€ 8,50 
 
 
 
 
 



Unser KunstMenü 
 

Lauwarm gebeizte Felsenbarbe 
mit Terrine von Antipasti-Gemüsen 

und einem Ruccolasalat 
*** 

 

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Senfsauce 
Kartoffelstampf und Speckbohnen 

 
oder  

 
Schulter von Victor´s Müritz-Lamm und Rücken 

mit Speckbohnen und Kartoffelschaum 
***   

 
Internationale Käseauswahl  

 
oder 

 
Joghurt-Panna Cotta 

mit Himbeereis 
und Pfirsichschaum 

 
€ 32,50 mit Zander  
€ 36,00 mit Lamm  

 
Wenn Sie Ihr Dessert oder den Käse  

nach der Aufführung möchten,  
informieren Sie bitte den Servicemitarbeiter  

vor dem Hauptgang! 


